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v duchu tradice

Ve vinku uz maji stoleti

Sto let od vzniku firmy. To je kulaté
vyrodi. A velké. Spole¢nost Hudera

a syn s.r.o. ho oslavila letos 27. dubna
v Praze 6, v misté, jez neni jen sidlem,
ale i vyrobnou, obchodem a jidelnou.
V prostoréch, které spousty
spokojenych zakaznikii dobfe zna.

Do prodejny chodi s chuti nakupovat
kvalitni a navysost dobré uzeniny

a maso, ale také skvarky nebo
vyhlagené pastiky, a do jidelny

za rozumnou cenu na obéd.

Na té veselé slavé jsem méla tu Cest byt.
Ochutnat speciality, okusit tu Gzasnou, vielou
atmosféru, kterou se zde manZelim Hudero-
vym podatilo vytvofit. Co mne vSak zaujalo,
byl pohled Tomase Hudery, majitele, na histo-
rii rodinného podnikani, jiz zalozil jeho déde-
cek. A tsili, které vlozil do patrdni po predcich
i soucasnicich, ptibuznych proslavené uzendr-
ské rodiny. Vzpominky a fotografie i stfipky

z vypravéni ho zavedly na stopu, po niZ nyni
kraci on sam.

Podle toho také vznikla jiz dnes sbératelsky ce-
néna brozura, ktera podnikdni firmy mapuje

a dokladd dobovymi snimky, pamatnymi pi-
semnostmi, vypravénim. Kdyz ji Tomas Hude-
ra piitomnym predstavoval, nezapomnél na
nic. Z jeho srdce plynula slova, jimiz hosty po-
bidnul k zamysleni nad tim, jaké hodnoty jsou
ty pravé, pro¢ je krasné néco umét, jiné zkusit,
pro¢ hieje vyhra i dobré sousto. To odpoledne
bylo totiz o hrdosti na to, ¢eho se této firmé po-
dafilo dosahnout, na¢ mohl on sam navazat,

o znalosti koho se mohl opfit, kdyZ pripravoval
ten ¢i onen vyrobek. Jednomu se az nechtélo
vétit, kolik erudovanych lidi se zde, u Hudert,
seslo, kolik celebrit kuchaiského uméni neota-
lelo s blahoptanim, kvétinami a darky. Bylo to
pamatné setkani naplnéné veselymi i moudry-
mi my$lenkami, pokorou a humorem.
Netusim, kolik piva a vina se v to sobotni od-
poledne vypilo. Jedno vsak vim jisté. Tato pre-

Manzelé Huderovi

zentace lasky k femeslu, vasen pro nové recep-
tury nebo radost z obohaceni trhu pochoutkou
nad jiné, to bylo néco. I slzicka v koutku oka se
zaleskla, bylo pro¢. A to proto, ze si Tomds Hu-
dera vazi $tésti, které ho potkalo. Mize pokra-
Covat v praci dédy i otce, navazat na nitku pro-
sperity k dal$imu vzestupu. Vyrabét Sunky,
jaternicky, klobasky i buftiky tak, aby z nich
m¢él kupujici to pravé potéseni. Aby predavaly
stravnikovi poselstvi kvality a femeslného
umu. Aby byly dikazem, Ze usilovat o vlastni
misto na slunci ma stale smysl. A nejen to. In-

- -

spiraci k usmévu a pocitu uzitecnosti je jeho
druha zivotni partnerka, pani Petra. I ona se
uz na radé vylepSeni v sortimentu podili. Po-
dafilo se ji trefné pojmenovat nékteré vyrobky,
podilela se na jejich chutovém doladéni. Vztah
manzelsky kofeni optimistickou energii, obcas
si stoupne i za pult. Pro¢ ne?
Hrdost na vlastni praci i na aspéch se Hudero-
vi neostychali dat najevo. Vzdali hold tradici,
poklonili se tém, v jejichz §lépéjich mohou jit.
A to je prece krasné...

Eva Brixi
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